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e RESTAURANT

Au cceur de Strasbourg, dans le mythique quartier de La Petite France, notre
restaurant Le Spitze (en Alsacien, la dentelle) propose une cuisine Alsacienne

moderne et gourmande.

Installé dans la charmante Rue des Dentelles, les chefs Victor EBERHARDT et
Yannick MATTERN mettent a 'honneur les producteurs locaux et les saveurs du
terroir, dans un décor authentique inspiré de la dentelle et de 'ame du quartier.

Une adresse ou tradition Alsacienne et créativité se déclinent avec élégance.

Notee selection de productewes

Alba

Artisan glacier, Vieux-Thann 68

Ferme Ades
Producteur de Choucroute et légumes, Krautergersheim 67

Jean Marc Keller
Boucher Charcutier, Bischoffsheim 67

L1lot de la Meinau
Fruits et Légumes, Strasbourg 67

Maison Tourrette
Maitre Fromager Affineur, Strasbourg 67

L'escargot de Rosheim

Producteur d’escargots, Rosheim 67

Alélor
Moutarde et Raifort, Mietesheim 67




LA CARTE.

;fe@ Eontvées

L’ceuf parfait bio, crémeux de céleri ¥
Salade de saison au vinaigre de melfort, pickels d'échalotes de la ferme Ades

Le Foie gras de canard maison
Poires roties au miel d’Alsace, crumble de lard fumé

Le Presskopf de beeuf, petits légumes de I'llot de la Meinau

Huile de noisette et creme de raifort

La Truite fumée de Heimbach, radis noir @&
Bretzel toastée, chou rouge en salade

Les six escargots de Rosheim
Coulis de persil plat, girolles, creme d’ail
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Le Paleron de Beeuf confit, moelle, jus au pinot noir
Pommes de terre missele, épinards au beurre fermier

Le Pavé de sandre, sauce matelote
Spaetzles maison, crémeux de champignons et pickles d’'oignons

Le Fleischnecke maison, rapé de raifort frais &
Bouillon de légumes fagon pot-au-feu

La choucroute du Spitze
Chou de la ferme Ades, 6 variétés de viandes et charcuteries

Le Supréme de volaille d’Alsace, sauce poulette
Légumes de saison, Cromesquis de cuisse

Alsace Spaetzles "
Caquelon de Spaetzles gratinés

Supplément garniture
Spaetzles, petits légumes ou Pommes de terre missele
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@9 Coup de coeur du chef
Prix nets en euros, taxes et services compris

% Vegetanen Viandes : Beuf (UE), Volaille (France), Porc (UE), Foie gras (France)
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La sélection de 3 fromages

éfe@ Dessertts

Tarte de saison d’Alsace
Finger chocolat

La Linzer torte a la framboise
Tarte au fromage blanc

Schwarzwalder torte
Forét Noire

Kougelhopf glacé au marc de gewurztraminer

Assortiment de glaces ou sorbets de la maison Alba
Citron, Fraise d’alsace, Mandarine

Chocolat noir, Vanille bourbon, Café

Supplément Chantilly 1,00

Supplément Arrosé (2cl) 3,50 - a choisir parmi notre sélection d’alcools

Knacks, frites ou Spaetzles
ou

Pavé de Sandre, Spaetzles

1 boule de glace

6)%6/66(/ W jusqu’a 10 ans
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3,50/1boule
7,00/2 boules
10,00/3 boules

15

Prix nets en euros, taxes et services comptis
La liste des allergenes est disponible sur demande



